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LES AMUSE-BOUCHE
Petits fours salés assortis : croissant jambon, allumette fromage, olive, anchoix,
saucisse dans une pite fevilletée : 5,50 € les 100 gr
Mini quiche et mini pizza : 5,50 € les 100 gr

UN REGARD SUR...
Notre assortiment de chocolats fabrication Maison
Nos marrons glacés

Nos fruits confits et pdtes de fruits

LES PETITS FOURS
Fours sucrés, assorfiment d’amande, tuile et chocolat
Les réduits - grand choix de petits gdteaux : 1,60 € la piéce
Les mini verrines : 1,50 € la piéce
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TOUS NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON POUR SATISFAIRE VOTRE GOURMANDISE ! Bienvenue au Festival de la Gourmandise

NOUVEAU : COMMANDEZ PAR TELEPHONE ET RECUPEREZ DIRECTEMENT VOS DESSERTS AU MAGASIN ! Pour sublimer vos repas de féte
APPELEZ-NOUS DES MAINTENANT - Nous vous proposons un grand choix de buches giteau

papillotes maison et toujours nofre assortiment de macarol
v
LE CHARDON DORE
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www.patisserie-lesecrins.com www.lechardondore.com - NS
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contact@patisserie-lesecrins.com contact@lechardondore.com (ﬁ a/%‘\.

facebook.com/lesecrins ﬁi facebook.com/chardondore LE C] [ARDON DORE

Toutes nos pitisseries, chocolats et gourmandises sont de fabrication maison élaboreés por notre équipe de
patissiers dirigée par notre chef Alexandre, cinquiéme génération de la famille Grafian.
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L'ARDECHOISE Glace aux marrons glacés sur un sablé breton d la farine de

LE PRALINE Mousse praliné amande-noisette, ceur crémeux noisette et biscuit au chocolat sans ) ; '
chétaigne avec chantilly. Allergéne I, 2, 3.

farine. Allergéne 2, 3.

LA FEUILLETINE Mousse au chocolat, praliné feuilletine sur une péte aux amandes. B ROSE DE NOEL Glace vanille, sorbet framboise, sur un socle de meringue fondante. Allergéne 3.
Allergéne 1, 2, 3.
MARRA DES BOIS Bavarois fraise avec au ceeur un crémeux fruit de la passion sur un biscuit LA FR[{|T|ERE Sur une base de meringue, sorhet mangue, sorbet fraise, décorée de chantilly.
madelaine. Allergéne 1, 2, 3. Allergéne 3.
;J:\, FRAMB[]]ISZIN; Ceeur péche des vignes, mousse framboise, sablé croustillant, créme d'amande. LA CHARTREUSE DE PARME Sur un it de meringue fondante, biche composée d'une
ergene 1, z, 3. glace chartreuse verte et d'un soufflet chartreuse. Allergéne 1, 2, 3.
YUZU Créme Chiboust Yuzu (citron asiatique) bavarois démentine, financier sur sablé fevilletine.
Allrgéne 1, 2, 3. CARAMELIA Glace caramel au beurre salé, au cceur sorbet poire williams sur un sablé breton.

LE MONT BLANC Toujours dans |a bonne tradition, biscuit viennois, créme de marron Allergéne 1, 2, 3.

décorée de pépites de marron glacé et recouvert de chantilly. Allergéne 1, 2, 3.

GUANAJA Sur un sablé praliné, mousse de chocolat noir 70 % origine Caraibes, IS TARIFS : =
au cceur un crémeux framboise. Allergéne 1, 2, 3. 4 pers.: 25,00 € * 6 pers.: 36,00 € ) °

LA 3 CHOCOLATS Ceeur mousse au chocolat lait enrobé d'un chocolat blanc sur un sablé croustillant 8 pers. : 47,00 €

chocolat noir, biscuit moelleux chocolat noir. Allergéne 1, 2 3. ﬁ

LE BLEUET Sablet feuilletine, génoise amande, bavaroise vanille
et mousse cassis noir de Bourgogne. Allergéne I, 2, 3.

L'EXOTIQUE Bavarois mangue, fruits de la passion, cceur noix de coco sur un sablé fevillefine,
frangipane noix de coco. Allergéne 1, 2, 3.

LES TRADITIONNELLES Biscuit viennois roulé chocolat,
moka ou praliné. Allergéne 1, 2 3.
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UNE SELECTION DE MACARONS

TARIFS : MAISON AVEC 20 VARIETES

4pers.: 24,00 € « 6 pers.:35,00¢< » 8 pers.: 46,00 € 1,30 € piées

Allergéne 1 : Gluten 2 : Fruits d coque 3 : lait, créme




