


Les Bliches.

LA FEUILLETINE Mousse au chocolat, praliné fevilletine sur une péte aux amandes.
Allergéne 1, 2. 3.

MARRA DES BOIS Bavarois fraise avec au ceeur un crémeux fruit de lu passion sur un biscuit pain de
Génes, citron confit. Allergéne 1, 2 3.

LA FRAMBOISINE Coeur péche des vignes, mousse framboise, sablé croustillant, créme d'omande.
Allergéne 1, 2 3.

YUSU Créme Chiboust Yuzu (citron asiatique) bavarois clémentine, financier au zeste de citron.
Allergéne 1, 2. 3.

LE MONT BLANC Toujours dans la bonne tradition, biscuit viennois, créme de marron décorée de
pépites de marron glacé et recouvert de chantilly. Allergéne 1, 2, 3.

MARTINIQUAIS Bavarois ananas, crémeux citron vert, pite sucrée fevilletine et génoise amande.
Allergéne 1, 2, 3.

les Desserts 9&:&

L'ARDECHOISE Glace aux marrons glacés sur un sablé breton d la farine de
chétaigne avec chantilly. Allergéne 1, 2, 3.

ROSE DE NOEL Gluce vanille, sorbet framboise, sur un socle de meringue fondante. Allergéne 3.

LA FRUITIERE Sur une base de meringue, sorbet mangue, sorbet fraise, décorée de chantilly.
Allergéne 3.

TI PUNCH Présenté en demi-sphére, sorbet citron vert vanillé, parfait rhum blanc sur un dacquois
amande. Allergéne 1, 2, 3.

L'ABRICOTIER Composé d'un sorbet abricot d'un parfait vanille, dacquois amande accompagné d'un
coulis abricot. Allergéne 1, 2 3.

TARIFS :

4 personnes : 21,80 €
6 personnes : 32,70 €




